Restaurant scolaire de PEUMERIT -Avril 2021

Asperges

Jeudi o1 Avril Vendredi 02Auvril
Entrée: Entrée:
Paté de foie Velouté d'asperges
cornichon (fait maison)
Plat:
Plat: Parmentier bio
Chili végétarien de poisson

(fait maison)
Riz bio

Dessert:
Compote pomme bio
rhubarbe(fait maison)

(fait maison)

Dessert:
Salade de fruits frais
(fait maison)

Mardi 6Avril

Jeudi 8Auvril

VendredigAvril

Férié

Lundi de Paques

Entrée:
Pamplemousse

bio
Avec du gruyére

Dessert :
Surprise de Paques

Ravioli végétarienne

Entrée:

Feuilleté au fromage
Plat :

Haricots verts bio
échalotes

Emincé de boeuf
Dessert :

Tarte aux fraises bio

Entrée:

Carottes rapées bio
(Fait maison)

Plat :

Poisson pané
Pommes de terre
vapeur bio

(Fait maison)
Dessert :
Milk-shake fruits de la
passion et mangue
(fait maison)




Lundi12Avril

Mardi 13Auvril

Jeudi 15Avril

Vendredi16Avril

Entrée:

Potage de Fenouil
(Fait maison)

Plat: Spaghetti
bolognaise

(Fait maison)
Dessert :

Liégeois chocolat bio

Entrée:
Concombre bio

Plat :

Saucisse
Lentilles bio

Dessert :

Compote pomme bio

Entrée:

Potage au céleris rave
pommes de terre bio,
carottes.

(Fait maison)

Plat :

Frites

(Fait maison)
Boulette de boeuf

Entrée:

Carottes rapées bio
avec radis noir bio
(Fait maison)

Plat :
Poisson frais
Riz sauce citronnée

(Fait maison)

poire (fait maison) Dessert : Dessert :
Petit suisse Yaourt a la grecque
aux mdres
RS
N
Lundi19Avril Mardi 20Auvril Jeudi 22Avril Vendredi 23Avril
Entrée: Entrée: Entrée: Entrée:
Betteraves Velouté d’Artichaut Radis Rillettes cornichons
(Fait maison) Plat:

Plat :

Roti de porc

Purée de pois cassés
bio

(fait Maison)

Dessert:
Glace

(Fait maison)
Plat:

i Boulgour

Steak haché au

, fromage

Dessert :
Banane

Plat :

Couscous de légumes
(Fait maison)

Avec boulettes
végétariennes
Dessert :

Eclair au chocolat
(Fait maison)

Lasagne de poisson
aux l[égumes
(Fait maison)

Dessert :
Yaourt aux fruits

vacances




