Restaurant scolaire de Peumerit -Novembre2021

Lundi 8 Novembre

MardigNovembre

Jeudi 8Novembre

Vendredi 12Novembre

Entrée:

Salade pommes de
terre bio thon

(fait maison)

Plat:

Escalope de poulet
gratin de choux fleur
bio

(fait maison)
Dessert:

yaourt aux fruits bio

Entrée:

Saucisson a I’ail
(fait maison)

Plat:

Boulettes de boeuf
purée de brocolis bio
(fait maison)
Fromage:

Brie

Dessert:
Clémentine

FERIE

Entrée:

Soupe de potimarron
bio

(fait maison)

Plat:

poisson frais

riz bio

Dessert:
Eclair au chocolat

Lundi 15Novembre

Mardi 16Novembre

Jeudi 18 Novembre

Vendredi 19Novembre

Entrée:

Soupe choux de
Bruxelles ,carottes bio
(fait maison)

Plat:

sauté de porc
Boulgour bio
Dessert:

Riz bio au lait(fait
maison)

Entrée:

Soupe aux épinards
(fait maison)

Plat:

Hachis Parmentier bio
(fait maison)

Dessert:

yaourt au chocolat

Entrée:

Soupe de blettes
(fait maison)

Plat:

Frites bio

(fait maison)
Nuggets végétariens
Dessert:

Yaourt au caramel

Entrée:

Salade de lentille bio
(fait maison)

Plat:

Poisson pané
Haricots vert bio
Fromage:

St Paulin

Dessert:

Pommes bio poélées
au miel(fait maison)




Lundi 22Novembre

Mardi 23Novembre

Jeudi 25Novembre

Vendredi 26 Novembre

Entrée:

Velouté de salsifis
(fait maison)

Plat:

sauté de porc au curry
(fait maison)

quinoa bio

Dessert:

Liégeois vanille bio

Entrée:

Betterave en salade
bio

Plat:

Lasagne végétarienne
(fait maison)

Dessert:
Yaourt a boire

Entrée:

Soupe de courge
doubeurre

(fait maison)
Plat:

Petits pois
Boulette de viande
Fromage: Brie
Dessert:
Mandarine

Entrée:

Radis

Plat:

Poisson frais
Pomme de terre bio

Fromage:

Le pont-l Evéque
Dessert: Tarte aux
pommes bio

(fait maison)

Lundi 29Novembre

Mardi 30 Novembre

Entrée:

Soupe de navets et
carottes bio

(fait maison)

Plat:

saucisse

pates bio
Fromage: Boursin
Dessert:

Banane

Entrée:

Soupe de pois cassé
(fait maison)

Plat:

Gratin ( panais
bio,carotte
bio,pomme de terre
bio)(fait maison)
Dessert:

Tiramisu

(fait maison)

Pois cassé




