Restaurant scolaire de Peumerit -

Décembre 2021

Jeudi 02Décembre

Vendredi 03Décembre

Entrée:

Soupe de légumes bio
Plat:

Boeuf bourguignon bio
(fait maison)

Carottes bio pomme
de terre bio

Dessert:

Liégeois aux fruits
sur coulis fruits de la
passion

Entrée:
Betteraves bio en
salade

Plat:

Lasagne de saumon
et épinards

(fait maison)
Fromage:
leerdammer
Dessert:

Ananas

Lundi o06Décembre

Mardi o7Décembre

Jeudi 9gDécembre

Vendredi 10Décembre

Entrée:

Soupe aux fenouils
(fait maison)

Plat:

Emince de dinde

Frites bio (fait maison)
Fromage: Camembert
Dessert:

Poire bio

Entrée:

velouté carotte bio
(fait maison)

Plat:

Spaghetti bio
bolognaise
Dessert:

Fromage blanc

Entrée:

Soupe choux
romanesco

(fait maison)

Plat:

Purée de pomme de terre
bio al'ancienne

(fait maison)
Nuggets végétarienne
Dessert:

Mousse au chocolat
(fait maison)

Entrée:

Salade haricots verts
bio et thon

Plat:

poisson frais

Quinoa bio sauce
échalotes et citron
Dessert:

Yaourt la fermiere
vanille




Lundi 13Décembre

Mardi 14Décembre

Jeudi 16Décembre

vendredi 177Décembre

Entrée:

Soupe de potiron
(fait maison)

Plat:

Couscous végétarien
bio

(fait maison)
Fromage:Port salut
Dessert:

Crumbles aux
pommes bio

(fait maison)

Entrée:

Radis noir,carottes
rapées bio (fait
maison)

Plat:

Hachis parmentier bio
(fait maison)
Fromage:

Saint nectaire

Dessert: Banane

Entrée:

Soupe de carottes bio,
topinambours et
pomme de terre bio
(fait maison)

Plat:

Cordon bleu

(fait maison)
Haricots verts bio
Fromage: kiri
Dessert:

salade de fruits

(fait maison)

MENU DE NOEL
Boisson, Jus de
pomme

Entrée:

Panier saumon oseille
Plat:

Paupiette de dinde
aux girolles

Pomme noisette
Sauce du chef

Fromage: Brie

Dessert:

Glace de la ferme
Clémentine
Friandise surprise !!
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